
２～８名様にて承ります
季節のコース   3/1 ～ 5/31

      11,000 円『  桂花（けいか）』
七種冷菜盛り合わせ
特選フカヒレ入り茶碗蒸し
春野菜と海鮮二種の塩炒め
牛ヒレ肉のオイスターソース炒め
蟹爪のフライ
大海老のチリソース
真鯛の広東風蒸し物
本日のお食事
デザート

『  蓮華（れんげ） 』         8,500 円

         20,000 円『  贅沢（ぜいたく）』
２日前予約

六種冷菜盛り合わせ
特選フカヒレ入り茶碗蒸し
春野菜と海鮮二種の塩炒め
牛ヒレ肉のオイスターソース炒め
蟹爪のフライ
大海老のチリソース
本日のお食事
デザート

『  水仙（すいせん） 』           6,500 円 
五種冷菜盛り合わせ
フカヒレの茶碗蒸し
春野菜と海鮮二種の塩炒め
豚肉のオイスターソース炒め
揚げ物二種
海老のチリソース
本日のお食事
本日のデザート

旬の冷菜
フカヒレの姿煮
帆立と産直野菜の塩味炒め
黒毛和牛ソテーオイスターソース掛け
北京ダック
オマール海老のチリソース
鮑のクリーム煮
蓮の葉包みおこわ
デザートニ種

ご予約・ご相談

※ 表示価格はお一人様・税込みとなります。※ 仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。
※ キャンセル料について、以下の通り申し受けます。前日：50％、 当日：100%

SINCE 1970 中國飯店 花壇  03 - 3719 - 9161

こちらのコースは小皿提供
お一人様毎にお取り分けをして

お召し上がりいただくコースです。
※写真はイメージとなります。










